


LAS ENSALADAS REGIONALES

 9,50 €

9,50 €

9,50 €

7 €

8 €

Ensalada de queso de cabra a la crema 
de vinagre de Módena

Ensalada templada de pimientos 
del piquillo con ventresca de bonito 

Ensalada de bacalao con pimientos asados

Ensalada mixta con ventresca de bonito 

Ensalada César con pollo crujiente

DE LA HUERTA A LA MESA

9,50 €

8,50 €

9,50 €

Parrillada de verduras 
(tomate, calabacín, berenjena, 
pimientos, cebolla y espárragos)

Champiñones rellenos de jamón y 
boletus a la plancha

Espárragos trigueros a la plancha 
con salmón ahumado



QUESOS E IBÉRICOS

19,50 €

17 €

16 €

9,50 €

Jamón ibérico con pan tumaca

Surtido de ibéricos (jamón, lomo, 
salchichón y chorizo)

Plato de jamón ibérico

Queso manchego

SOPAS

Sopa de marisco

Sopa castellana

Sopa de cebolla

Caldo de la casa

Gazpacho andaluz (solo en temporada)

8,50 €

6,50 €

6,50 €

4,50 €

5 €

PASTAS

Espaguetis al pesto genovés

Tallarines a la carbonara

Tallarines a la boloñesa

6,50 €

6,50 €

6,50 €



DE LA CASA

10 €

9 €

10 €

9,50 €

Cazuela de huevos con gambas 
y gulas al ajillo

Croquetas caseras mar y tierra 

Pimientos del piquillo rellenos 
de bacalao

Sartén de huevos estrellados 
con jamón ibérico

15 €

14 €

14 €

14 €

15 €

10 €

12,50 €

12 €

12 €

31,50 €

Emperador al ajillo

Dorada a la espalda

Bacalao a la riojana

Merluza a la vasca

Pulpo a la gallega

Chopitos a la andaluza

Chipirones a la plancha con escalivada

Langostinos cocidos con dos salsas 

Gambas a la plancha

Parrillada de marisco 
(Gambas, langostinos, cigalas y sepia)



ARROCES Y PAELLAS

30 €

28 €

30 €

26 €

28 €

25 €

28 €

Arroz con bogavante

Arroz caldoso de marisco

Falso arroz de boletus con cigalas 
y langostinos

Arroz negro con sepia y alioli 

Paella mixta con verduras, marisco 
y pollo

Paella de verduras

Paella de marisco o pollo

Las paellas/fideuás son por encargo. 
Necesitamos 30-40 minutos para prepararlas. 
Los precios son por persona. Mínimo para 2 personas.

CARNES

14 €

13 €

16 €

12 €

12 €

12 €

9 €

Entrecot a la parrilla 

Rabo de toro estofado sobre lecho 
de arroz

Chuletillas de cordero a la plancha

Costillas de ibérico al horno 
con salsa barbacoa

Secreto ibérico a la parrilla 
con salsa inglesa 

Solomillo ibérico al cabrales

Filete o escalope de pollo o ternera



NUESTROS POSTRES

3 €

3 €

3 €

3 €

3 €

3 €

2 €

Flan

Pudding

Torrija (solo en temporada)

Arroz con leche

Crema de yogur

Tarta del día

Fruta de temporada

CAFÉS

1,30 €

2,50 €

2,20 €

3 €

1,30 €

Café solo o con leche

Café bombón

Capuccino

Carajillo de Brandy, Ron o Whisky

Infusiones



VINOS TINTOS
RIBERA DEL DUERO

Pesquera - Crianza

Emilio Moro - Crianza

Protos - Crianza

Viña Hijosa - Crianza

Viña Hijosa - Joven

RIOJA

Beronia - Crianza

Lan - Crianza

Marqués de Arienzo - Crianza

Vega Cascajo - Crianza

Vega Cascajo - Joven

VALDEPEÑAS

Viña Albali - Crianza

Pata Negra - Joven

VINOS ROSADOS

Gran Feudo 

Viña Albali

Rueda Doña Beatriz

Rueda Viña Burón - Verdejo

Albariño

VINOS BLANCOS




