


W 1.- Especial [IfF 95
Huevos fritos, morcilla casera, panceta de pueblo :

y chorizo casero con patatas fritas €
y presentado en una original sartén.

2.- Txitxiki de caserio

presentado en sartén, picadillo
de chorizo de aqui, tapando 2
huevos fritos y fondo de patatas
todo ello preparado para revolver
a gusto del cliente.

1.- Especial

11,95 [l )
Riquisimas gulas con gambas al ajillo en
€ aceite de oliva virgen huevos fritos sobre
cama de patatas fritas.

2.- Txitxiki

11,95 4.- Setas y champis
: con aromas de trufa negra

Tropiezos de virutas de jamédn salteado 3- Gulas
con setas y champifiones sobre 2 huevos
y cama de patatas fritas todo ello

con toque de aceite de trufa afadido

en mesa por el camarero en

presencia del cliente.

5.- Paleta ibérica
Sabrosas lonchas de paleta ibérica de bellota
con base de dos huevos y patatas fritas.

5.- Paleta

4.- Setas

...y no olvide pedir, 2 horas de PARKING GRATIS por su ticket de compra superior a 15 €. HORARIO DE COCINA CONTINUO



tradicional acompafiado
de ricas patatas fritas.

6.- Codillo de jamén asado
W 14,45 (700 gr. aprox.)
€ Jugoso Codillo de Jamén Asado
Q en su jugo al Horno al estilo

7.- Entrecot de vacuno (250 gr. aprox.)
Hermoso entrecot de “lomo alto” de
vacuno a la plancha con sus cristales
de sal Maldon acompafiado de
patatas fritas y rincén de ensalada
verde, (pida el punto de la carne al
camarero).

6.- Codillo

9.- Histdrico de pollo
5
Pechuga de pollo, napado de queso
roquefort, lonchas de rica paleta ibérica,
ensalada de la casa (Cruz Blanca) croquetas
de ibérico y patatas fritas.

12,2

7.- Entrecot

8.- Entrecot al roquefort (250 gr. aprox.)

Entrecot troceado y cocinado a la
plancha con su salsa hecha en casa
de quesos franceses y acompariado
de pimientos del piquillo asados y
patatas fritas, (pida el punto de la
carne al camarero).

9.- Pechuga

10.- Bacalao Ajoarriero

Sabroso Bacalao cocinado a fuego lento
a baja temperatura presentado en
cazuela de barro con su salsa de tomate
natural, pimientos rojo y verde, cebolla,
ajo, perejil y acompanado de
langostinos pelados.

10.- Bacalao

*En todos nuestros precios esta incluido el I.V.A
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_1+ | 12 Divertida tabla de patatas
4,25
Alas 6 salsas (ketchup, mayonesa,
€ ali-oli, salsa rosa, brava 'y
mostaza-miel)

11.- Patatas fritas
3,95 ) .
directamente de la freidora con una

salsa a elegir

(Salsa rosa, brava, mostaza-miel, ketchup,
mayonesa, alf-oli). Q
; ° 40 é ,’
PM

Después de 10 afios de experiencia elaborando nuestras

propias croquetas hemos conseguido que sean especiales,
al estilo de "Amama Bego"

13.- Croquetas artesanas (8 pzas) 5,00
con jamén de bellota. :
Croquetas artesanas (4 Pzas)

1/2 Racién 3,95 €

Pan / Racién

.y no olvide pedir, 2 horas de PARKING GRATIS por su ticket de compra superior a 15 €.

HORARIO DE COCINA CONTINUO



14.- Chorizo casero con huevo y patatas
Chorizo al estilo tradicional vasco
acompafiado de huevo de corral
y unas pocas patatas.

15.- Natxos
6,95 15.- Natxos
Deliciosos natxos de maiz, salteados en
€ tomate natural casero con pollo mechado y
gratinado de rico queso danés (salsa picante
opcional, digaselo al camarero).

14.- Chorizo caserio

17.- Rabas

al estilo de Bilbao con porcién
de limén natural para afiadir al gusto.

6,50 16.- Alitas de pollo

Crujientes Alitas de pollo de corral con
€ toque de adobe a nuestro estilo
acompafiadas de cuenco de barbacoa
para su consumo al gusto.

L] . 7 8-- P I t
18.- Delicias de paleta ibérica 1o e

(100 gr. aprox.)
Paleta ibérica de bellota.

16.-Alitas de pollo 0
1 G

*En todos nuestros precios esta incluido el I.V.A
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9,50 19.- Roma “Tradicional”
)
€ Exquisito Duo de Pasta:

en un lado:
Fettuccine de huevo con rica salsa
bolofiesa con nuestro original toque.

en el otro lado:
Fusilli a la salsa carbonara.

19.- Roma “Tradicional”

P il

9,50 20.- Milan “Cosmopolita”
)

€ Pareja de pastas 2 gustos:
en un lado:
Fettuccine de huevo al ajillo con setas, gulas y gambas.

en el otro lado:
Fusilli con nuestra conseguida salsa a los 4 quesos
(roquefort, queso danés, cheddar y cabra).

20.- Mildn “Cosmopolita”

...y no olvide pedir, 2 horas de PARKING GRATIS por su ticket de compra superior a 15 €. HORARIO DE COCINA CONTINUO



21.- Salteado de Verduras y pollo
Saludables hortalizas frescas salteadas al dente
(tomate cherri, berenjena, calabacin, pimiento
rojo, pimiento verde, pimiento amarillo, cebolla,
zanahoria) con ricas tiras de pechuga de pollo
a la plancha y sus semillas de sésamo.

21.- Salteado de verduras y pollo

22.- Combinado de goulash de verduras

Lechugas multicolores en corona
de vegetales, espdrragos blancos
a la plancha, templado de setas,
tomate natural y queso fresco

en vinagreta de albahaca.

22.- Combinado de goulash de verduras

*En todos nuestros precios esta incluido el I.V.A
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23.- CRUZ BLANCA

con lechuga, taquitos de
jamoén york y queso danés,
atun, zanahoria, huevo
cocido, aceitunas y salsa
cocktail especial de la casa.

23.- Cruz Blanca

10,95
S

24.- Bomba de salmén

ricas laminas de salmén ahumado

sobre lechuga del pafs cortada en juliana,
anadimos vinagreta guarnecida y maiz dulce,
todo ello cubierto de salsa rosa y espumillén
de patata paja.

24.- Bomba de salmén

b ?mt'az ?WW’

25.- Ensalada “Templada” de pasta fresca
(Fettuccine)

con ricas setas, €
gulas del norte, gambas'y
divertidas tiras de zanahoria.

10,95

25.- Ensalada “Templada”

...y no olvide pedir, 2 horas de PARKING GRATIS por su ticket de compra superior a 15 €. HORARIO DE COCINA CONTINUO



26.- Ensalada templada de tomate 10
natural en carpaccio 195

con ibérico en txispas salteadas, :€
migas de roquefort templadas
y vinagreta de Mdédena.

26.- Carpaccio de tomate

10,95 27.- California
‘ bouquet de hoja de roble con bacén
€ crujiente, uvas pasas, croitons de pan
frito y nuestra salsa secreta de
mostaza antigua y miel.

27.- California

28.- César

Tipica ensalada César

“Mejorada por Nosotros”

trocitos de pechuga de pollo

a la plancha con sus panecillos fritos,
tiras de bacén y rica salsa de

quesos azules sobre

cama de lechuga.

28.- Cesar

29.- Ensalada templada
10,95 de queso de cabra
€ ricas rodajas rulo de queso de
cabra con nueces, pasasy
almendra picada, guarnecida
con vinagreta de frambuesa.

29.- Templada de queso S
G

*En todos nuestros precios esta incluido el I.V.A cee



Baguetina Baston
Tradicional Artesano

Si no se especifica, por defecto se servira en baguetina, independientemente de lo que en la foto de la carta aparezca

620 B Escalopines de ternera
)

a la plancha con juliana de pimientos
€ entreverados, duxelle de champifiones,
ceniza de maiz y salsa de curry.

30.- Escalopines de ternera

Lot do ot

31.- Pollo con setas y roquefort 5,75

jugosa de pollo ala plancha con setas platera
asadas y fundido de queso roquefort. €

32- Pollo y vegetales

>75 Pechuga de pollo empanada sobre lechuga,
€ pimiento rojo, ldminas de tomate
y napado de sabroso roquefort.

31.- Pollo con setas y roquefort

4V ot

33.- Vegetal
575 Lechuga del pafs, tomate, setas platera
€ a la plancha con huevo cocido y queso

fresco de Burgos, todo ello acompafado
de salsa mahonesa.

33.- Vegetal

...y no olvide pedir, 2 horas de PARKING GRATIS por su ticket de compra superior a 15 €.



34.- Paletilla ibérica
deliciosa con nuestro

6,20

€ “oro liquido” aceite oliva virgen.

620 K5 Natural de paletilla ibérica
)

con tomate en carpaccio
€ e hilo de Oliva Virgen.

6.20 36.- Bocadillo Cruz Blanca
)

o mas carifiosamente llamado “El Guarro”,

€ con paletilla ibérica sobre setas a la plancha,

por abajo y por arriba.

39.- El Aleman de frankfurt

*En todos nuestros precios esta incluido el I.V.A

pimientos confitados y mucho de mayonesa

6,20 B4 Paletilla ibérica

Lot b Jomin B

con queso de cabra

carpaccio de tomate, duxelle de champifiones,
todo ello regado con aceite de Baena.

37.- Paleta con queso de cabra

o Bitbaino

con piperrada casera al punto Club Ranero

36.- Cruz Blanca

38.- Migas de bacalao fresco

y sirimiri de Oliva Virgen.

38.- Migas de bacalao

4 ( Swnovadon

575

€

_ExQUIS]

39.- El Aleman de frankfurt

Salchicha tipo Bratwurst a la plancha
con bacén, cebolla confitada y
salsa de mostaza suave.

tos B!
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nuestras
‘ hamburguesas
2 van con un salseo
tu eliges;

Ketchup,
Mahonesa,

Mostaza-miel o
Barbacoa

...y por otra salsa
+0,50 euro

Burguer blando

Burguer
con semillitas

Artesano

Si no se especifica, por defecto se servird en burguer artesano, independientemente de lo que en la foto de la carta aparezca

Elaboramos nuestras propias hamburguesas
de 180 gr. aprox. con carne
de Vacuno 100% de 12

wiltesanas

40.- Hamburguesa

exquisita carne 100% vacuno

de 180 gr. de peso, con sus patatas
un poco especiadas y fritas con
su piel y salseo a elegir.

40.- Hamburguesa sola

Hamburguesa con 2 quesos

artesana con fundido de quesos

Edam y Cheddar acompafiada con
sus patatas un poco especiadas y
fritas con su piel y salseo a elegir.

5,45 Ji
€

41.- Hamburguesa con queso

...y no olvide pedir, 2 horas de PARKING GRATIS por su ticket de compra superior a 15 €.



7,50

S

42.- Hamburguesa Cruz Blanca

con lechuga, tomate, bacén, huevo
plancha con patatas un poco especiadas
con su piel y salseo a elegir.

42.- Hamburguesa Cruz Blanca

43.- La de queso de cabra

Queso de cabra en rulo troceado
cubriendo hamburguesa 100% vacuno =€
acompanada de sus vegetales, lechuga

tomate fresco y cebolla pochada.
Fondo de cristales de ajo desidratados

y salseo a elegir.

7,50

43.- Hamburguesa de queso de cabra

o 44-La Bacdn - Cheese

75 Sabrosas lonchas de queso Cheddar por
€ un lado y Edam por el otro abrigando

hamburguesa 100% de vacuno del pafs,
con lechuga, tomate de la huerta, cebolla
y crujientes lonchas de bacén.
Todo acompanado con divertida cesta
de patatas ligeramente especiadas y
fritas con su piel y salseo a elegir.

44.- Hamburguesa Bacén-Cheese

o KX La Ibérica

75 Tradicionales ldminas de paleta ibérica,
€ con nuestra hamburguesa hecha en casa

y a la plancha, acompanada de lechuga

y rodajas de tomate del pais, con nuestra

salsa especial de Foie, creada para combinar

con esta burguer.

Todo acompafiado con divertida cesta
de patatas ligeramente especiadas y
fritas con su piel y salseo a elegir.

45.- Hamburguesa Ibérica

*En todos nuestros precios esta incluido el I.V.A



Todos nuestros
sandwiches van con un salseo
tu eliges;
Ketchup, Mahonesa,
Mostaza-miel o Barbacoa

...y por otra salsa
+0,50 euro

46- El de Kepa de 3 pisos
6’45 1 Piso:

€ Base de laminas de jamén york
y queso Edam.

2 Piso:

Huevo a la plancha queso edam
y jamén york.

3 Piso:
Nuestro pan de molde con
ventana a ricas vistas.

Acompanado de patatas ligeramente especiadas
y fritas con su piel y salseo a elegir.
46.- El de Kepa de 3 pisos

47- Mixto ibérico

en pan de molde dorado

a la plancha, jamén ibérico, €
mucho queso suave fundido
y jugosa tortilla francesa

con patatas fritas ligeramente
especiadas, fritas con su piel
y salseo a elegir.

6,45

47.- Mixto ibérico

6,45
€

48.- Sandwich Cruz Blanca

con lechuga, tomate, huevo cocido,
mahonesa y pechuga de pollo a la
plancha con patatas fritas ligeramente
especiadas, fritas con su piel y salseo
a elegir, todo ello entre pan de molde
un poquito tostado.

48.- Séndwich Cruz Blanca

...y no olvide pedir, 2 horas de PARKING GRATIS por su ticket de compra superior a 15 €.



51.- Caserio
firrsz a la cubana & pasta; con huevs
frits, salsa de tomate y quess rallads.

. 62.- Americanc
44.- fmericansc

Hamburquesa sola (20 grs. aprox.), pan.,
sobres de kétchup, maysnesa

- 52.- Nuqgets
Y mostaza, con patatas fritas. 52.- Nugdets 4

Divertidos nuqgets de psils acompaiadss
de patatas fritas y pequeis boll de ketchup.

50.- frankfurt
Salchicha, 2 croquetas de jamsn
Y ricas patatas fritas.

Para beber fiqua.
...y de Postre Yoqurt natural o de sabores,



Contamos con
una exclusiva sala
de barriles refrigerados,

Por su sofisticado sistema almacenando los

de control de calidad, la cerveza barriles a temperatura

llega al cafiero en adecuadas condiciones uniforme fresca.
higiénicas.

Sin duda, pruebe nuestra cafia o pintay notara
la diferencia, porque ...

Cerveza botella

) - .

o N9 P Heineken
WYH | yy/&d//xyd ;
. O&V/ LL(/\S -/ 21,4335 €

9

Pinta de Barril Cana Pinta de Barril Cafia

Amstel Oro Amstel Oro Cruz Campo Cruz Campo
"En jarra escarchada" Barril "En jarra escarchada" Barril

por sélo 3,50 € 2,00 € por sélo 3,50 € 2,00 €

— /’) ) .
) o dy oot CRUZCAMPO

0 /, ‘/
V%
\_/ Refrescante cerveza de baja graduacién 2°, tnica en el sector
con zumo de limén natural que la hace diferente y especial.

Pinta de Barril Cafia

Radler Radler

"En jarra escarchada" 2,00 €
por sélo 3,50 €
Cerveza de Trigo Lager Alemana
/ Hefe-Weifbier Original Miinchner
/ * NI¢ ,J Naturalmente turbia Deleite para todos
) _7/‘[/,;/&(/%&//-/9*/‘ y refrescante los sentidos
/ /e 3,95 € 3,40 €
La Més Especial Cerveza Alemana Cerveza de Abadia
Desperados de Abadia Affligem Blond,
Desata tus instintos Paulgne_r Salvator Dubbel y Tripel
2,95 € Oro ||qU|do. Un sabor divino
’ de los monjes
3,40 €

2,95 €



Botella
15,00

€

Copa
1,85

€

Botella

Copa
1,60

S

weh

Crianza Vina Paceta

Variedades:
100% Tempranillo

Origen:
D.O.C.A. La Rioja alta

Vinedos:
15 afios de edad.

Tinto con 12 meses de crianza en
barrica de roble americano.
Afrutado (frutos rojos), aparecen
matices balsdmicos y ligera
especias, amable.

D.O.C. Rioja
Vino clarete Rioja

Variedades:
50% Garnacha tinta y 50% Viura.

Elaboracién:
Fermentado con control de temperatura,
manteniéndola a 16°.

Aspecto visual:
Color piel de cebolla claro, tipico de los claretes
de la zona.

Cata:

En boca se aprecia su cuerpo y se muestra
ligero y agradable con buena acidez

y una persistencia media.

Botella

Copa
1,60

€

*En todos nuestros precios esta incluido el I.V.A oo

Moscato caldirola

Variedades:
100% Moscato.

Origen:

Italia (regién Piamonte)
Tipo:

Vino espumante.

Color:
Amarillo dorado.

s

Botella
D.O.CA. Rioja 15,00
Montecillo Crianza €

Variedades:
Tempranillo.

Copa

Aspecto visual:

De color picota, limpio y brillante.
Sensaciones olfativas: | & 785
Aromas bien ensamblados de frutos rojos
y maderas nobles.

Cata:
De intenso y sabroso, largo y muy persistente.

€

Botella

Vino Blanco Fri
i rizz 10,90

Frescor natural con aguja

Variedades:
100% Verdejo.

S

Elaboracion:

Fermentacién alcohdlica lenta,
porque se realiza a baja
temperatura, que se detiene por
frio cuando alcanza los 5.5ffl
alcohol, por lo que quedan restos
de azucares sin fermentar, que
aportan el sabor dulce

del mosto.

Conservando intacto el co2
originario de la fermentacién.

Botella
15,50

Anna Codorniu
Blanc de Blancs

Variedades:

70% Chardonay.

15% Parrellada.

15% Xarello, macabeo.

S

Origen:
D.O. Cava

Envejecimiento:
Mas de 15 meses en contacto con
las lias de |a levaduras dentro de
la propia botella, que lo convierten
en un cava reserva.






